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Vit & Oro Venetien

& De Faveri, Vidor

o
o

Y
x| DE FAVERT

SPUMANT]I

--------------------------------

De Faveri Spumanti ist ein familiengefiihrtes Weingut, das Prosecco erzeugt. Das Weingut wurde 1978
von Lucio und Mirella De Faveri gegriindet und liegt in Vidor, im Herzen des DOCG Gebiets des
Prosecco. Zum Weingut gehéren 21 Hektar Weinpflanzungen, die sich auf die Gemeinden von
Valdobbiadene, Vidor und Farra di Soligo verteilen.

8804 Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. Extra Dry 0,75 Itr. 11,45 €
(Literpreis 15,27 €)

Ein Prosecco Spumante der Extraklasse. Strahlendes
Gelb, mit griinlichen Reflexen. Im Geschmack
harmonisch, mit fruchtigen und blumigen Noten.
Erinnert leicht an Rosen- und Veilchenaromen.

Ein frischer, eleganter und zugleich kérperreicher
Prosecco mit einer angenehmen und feinen Perlage.

Ideal als Aperitif, sowie zu Vorspeisen und gegrillten
Fischgerichten.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Alkoholgehalt: 11 % Vol.

Zuckergehalt: 17 g/l
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Vit & Oro

Venetien

& De Faveri, Vidor

8801 Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. Brut 0,75 Itr.
(Literpreis 16,60 €)

Ein Spumante Superiore Brut, der nur aus den besten
Glera-Trauben des Weinguts hergestellt wird.

Er besticht durch eine ausgeprégte Eleganz, mit
griinlichen Reflexen sowie den sortentypischen
Aromen von griinem Apfel und Zitrus. Angenehm

fruchtig, mit einer fein anhaltenden Perlage.

Ideal zu allen Meeresfriichten, auch zu delikaten
Vorspeisen.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Alkoholgehalt: 11 % Vol.

Zuckergehalt: 12 g/l

8802 Spumante Rosé Extra Dry 0,75 Itr.
(Literpreis 14,60 €)

Ein Spumante Extra Dry mit einem kleinen Anteil aus
der roten Rabosatraube, dessen Farbe durch ein
zartes Rosé besticht.

Im Bukett feine fruchtige Aromen von Waldbeeren.
Die Perlage fein und lang anhaltend, harmonisch
ausgewogen im Geschmack.

Als Aperitif oder zu leichten Fisch- und Fleisch-
gerichten.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Alkoholgehalt: 11,5 % Vol.

Zuckergehalt: 16 g/l

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite
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Vini & Oro Venetien

& Cantina Montelliana e dei Colli Asolani, Montebelluna

Im Herzen der Provinz Treviso zwischen den Fliissen Piave und Brenta
erhebt sich eine Hiigelkette, die von Nervesa della Battaglia bis Romano
degli Ezzelini eine bezaubernde romantische Landschaft kreiert.

Aus diesem Gebiet, mit den relativ wasserarmen und doch kréftigen
Béden, kommen die feinen Prosecco und WeiBweine mit dem
unverwechselbaren fruchtig-frischen Geschmack sowie die roten fein-
samtigen Qualitétsweine.

1082 Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. Extra Dry 0,75 Itr. 9,45 €
(Literpreis 12,60 €)

“., K Prosecco Spumante aus natiirlicher Gdrung nach dem
- Charmat-Verfahren.

In der Farbe hell strohgelb glénzend, mit feiner und lang
anhaltender Perlage.

Ein intensives fruchtiges Bouquet, das an Apfel und
Akazienblliten erinnert.

Wiirzig und leicht vollmundig im Geschmack.

Ideal als Aperitif und perfekt in Kombination mit Fisch
und weillem Fleisch.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Alkoholgehalt: 11 % Vol.

Zuckergehalt: 16 g/l

1088 Prosecco DOC Treviso Extra Dry - JEROBOAM 3,00 Itr. 49,95 €
(Literpreis 16,65 €)

Prosecco Spumante aus natlirlicher Gdrung nach dem
Charmat-Verfahren.

Von zarter, strohgelber Farbe mit griinlichem Schimmer
und mit einem charakteristisch fruchtigen Bouquet, das an

die Apfelsorte Golden Delicious erinnert, mit einer sanften
Note von Banane und Pfirsich.

Wiirzig und leicht vollmundig im Geschmack.

Ideal als Aperitif und perfekt in Kombination mit Fisch
und weillem Fleisch.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Alkoholgehalt: 11 % Vol.

Zuckergehalt: 15 g/l
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Vit & Oro

Venetien

& Cantina Montelliana e dei Colli Asolani, Montebelluna
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Prosecco Frizzante D.O.C. Treviso 0,75 Itr.
(Schraubverschluss) (Literpreis 7,93 €)

Prosecco Frizzante mit natiirlicher G&rung.

Strohgelb mit griinlichen Reflexen, charakteristisch
blumig, fruchtig und angenehmes Aroma.

Vollmundig und leicht st mit harmonischem
Geschmack.

Ideal als Aperitif oder zu leichten Speisen und
Fischgerichten.

Serviertemperatur: 8 — 10 °C
Alkoholgehalt: 10,5 % Vol.

Zuckergehalt: 12 - 13 g/

Marzemino I.G.T. Veneto Frizzante Spago 0,75 Itr.
(Literpreis 7,00 €)

100 % Marzemino
Perlwein aus nattirlicher Gdrung.
Von intensiv roter Farbe mit violettem Schimmer.

Charakteristisches blumiges Bouquet, fruchtig und
angenehm.

Im Geschmack stif3 und harmonisch.
Serviertemperatur: 8 — 10 °C

Perfekter Begleiter zu allen StiBspeisen.

Alle Weine enthalten Sulfite
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Utni & Oro Venetien
& Cantina Montelliana e dei Colli Asolani, Montebelluna
1097 weill Pinot Grigio D.O.C. delle Venezie 1,50 Itr. 7,15 €
(Literpreis 4,77 €)
E Ein Wein mit strohgelber Farbe, kréftig intensivem
Duft, der an Blumen erinnert.
Im Geschmack voll und trocken.
Serviertemperatur: 10— 12 °C
Ideal zu ,Primi piatti“ (Vorspeisen) und gegrillten
Gemdiise- oder Fischgerichten.
CORSARO
Pinot Grigio
1092 rot Merlot I.G.T. Veneto 1,50 Itr. 6,25 €
(Literpreis 4,17 €)
100 % Merlot
Geschmacks- und farbintensiv, kurz im Barrique
ausgebaut, besticht er durch zarte Vanilleténe bei
sehr lebendiger Frucht.
Serviertemperatur: 16 — 18 °C
Fein zu allen wiirzigen Speisen.
www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 7 -



Vint & Oro

Venetien

& Cantine Lenotti, Bardolino Die Cantine Lenotti liegt am Ufer des Gardasees,

im Herzen des Hiigelgebiets von Bardolino, herr-
lich umgeben von Weinbergen und Oliven-

LENOTTI e

7701  weil
7705 weil}
7707 weil

www.vinidoro.de

Soave Classico D.O.C.

Dank dem wohltuenden milden Einfluss des Sees
erfreut sich dieses Gebiet eines bevorzugten
Klimas, was es besonders fiir den Weinanbau

geeignet macht.
p— —
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0,75 Itr. Jahrg. 2023 6,25 €

(Literpreis 8,33 €)

100 % Garganegatrauben

Trockener WeilRwein, frisch, fruchtig und

aromatisch, perfekt zu leichten Gerichten.
Klar leuchtendes Strohgelb mit bisweilen

griinlichen Reflexen.

Custoza D.O.C.

0,75 Itr. Jahrg. 2023 6,15 €
(Literpreis 8,20 €)

Cuveé aus Trebbiano Toscano, Tocai
Friulano, Garganega, Malvasia und Cortese.
Trockener, geschmeidiger, fruchtiger und leicht
lieblicher WeilBwein, mit einem Aroma, das
angenehm nach reifen Friichten duftet, mit
einem dezenten Muskatbukett.

Bianco Veneto I.G.T. “COLLE DEI TIGLI” 0,75 Itr. Jahrg. 2023 6,25 €

(Literpreis 8,33 €)

Cuveé aus Cortese und Garganega Trauben.
Trockener, gut strukturiert Weisswein, mit
sehr fruchtigem Bouquet, mit Nuancen von

Pfirsich und Apfel.

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 8 -



Vint & Oro

Venetien

& Cantine Lenotti, Bardolino

7703 rot

7708 rot

7704 rot

www.vinidoro.de

LENOTTI

Bardolino Classico D.O.C.

Cuveé aus Corvina (65%), Rondinella (25%)
und andere Trauben (10%).

Angenehm trockener, frischer und
harmonischer Rotwein.

Rosso Veneto I.G.T. “ROSSO PASSO”

Cuveé aus Merlot, Sangiovese und, je
nach Jahrgang, auch Corvina-Trauben.
Fruchtiger, trockener Rotwein mit einer
samtigen Struktur.

Intensives Bouquet nach Waldbeeren.

Valpolicella Classico D.O.C.

Cuveé aus Corvina (60%), Rondinella (35%)
und anderen roten Trauben (5%,).

Trockener, kérperreicher und samtiger Wein.

Kréftiges rubinrot mit granatroten Nuancen.

Blumig, frisch, intensiv und fruchtig im Bouquet.

Alle Weine enthalten Sulfite
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0,75 Itr. Jahrg. 2022
(Literpreis 8,33 €)

0,75 Itr. Jahrg. 2022
(Literpreis 8,33 €)

0,75 Itr. Jahrg. 2021
(Literpreis 10,13 €)

6,25 €

6,25€

7,60 €

Seite - 9 -



Vini & Oro Venetien
&I Cantine Lenotti, Bardolino
7880 weil Lugana D.O.C. ,DECUS* 0,75 Itr. Jahrg. 2023 9,95€
(Literpreis 13,27 €)
1
l 100 % Trebbiano di Lugana
[ 3 Selektion aus Trauben der besten Rebgérten.
Im Geschmack herrlich nach Aromen heller Friichte
[t s \\ wie Apfel, Birne und Quitte.
In der Farbe, leicht strohgelb mit griinen Reflexen.
Serviertemperatur: 8 — 10 °C
oeClis
sy Passend als Aperitif oder zu Antipasti, Sushi, Fisch,
Meeresfriichten und Spargelgerichten.
7881 rosé Bardolino Chiaretto Classico D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2022 8,65 €
,DECUS* (Literpreis 11,5 3 €)
0,75 Itr. Jahrg. 2023 8,95 €
(Literpreis 11,93 €)
I Dieser Chiaretto wird nur in den besten Jahrgdngen
1 aus ausgewdhlten roten Trauben Corvina und
Rondinella produziert.
-
Der kurze Schalenkontakt erméglicht eine sehr helle
z Farbe und bringt seinen fruchtigen Geschmack zum
aR |\ Ausdruck.
| Serviertemperatur: 6 — 8 °C
Als frischer und lebhafter Wein, besonders gut als

peCus
CHIARETTO

»
e

=5

7886 rot

pECus
RIPASSO
ERIPASSOS
Wi Foperion

www.vinidoro.de

Aperitif eignet.

Ripasso Valpolicella Classico Superiore D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2016 14,95 €
,DECUS” (Literpreis 19,93 €)

Aus den besten Trauben von Corvina, Corvinone und
Rondinella.

Trockener, dunkler und kérperreicher Rotwein.
Intensive Fruchtnoten von dunklen Beeren, Kaffee-
und Schokoladennoten sowie Nelken und Vanille mit
einem Hauch von edlen Holznoten.

Serviertemperatur: 18 — 19 °C

Perfekt zu Braten, gegrilltem Fleisch, Wild und allen
reifen Késesorten.

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 10 -



Vini & Oro Venetien

& Cantine Lenotti, Bardolino

7885 rot Bardolino D.O.C.G Superiore Classico 0,75 Itr. Jahrg. 2022 10,95 €
"Le Olle" (Literpreis 14,60 €)

Aus einer limitierten Menge Corvina (65 %),
Rondinella (25 %) und Cabernet Sauvignon (10 %).

Intensives Bouquet nach Aromen von dunklen,
herrlich duftend nach reifen Friichten und edlen
Gewlirzen.

S Koérperreicher, intensiver Rotwein.
. 4 L4

NOTTI

Serviertemperatur: 18 °C

Hervorragend zu Braten, gegrilltem Fleisch und
reifen Kdsesorten.

7888 rot Veneto Rosso I.G.T. "Massimo” 0,75 Itr. Jahrg. 2019 13,95 €
(Literpreis 18,60 €)

Eine Auslese von Corvina-, Sangiovese- und ande-
ren antiken und autochthonen Rebsorten, wie
Perlara-, Rebo-, Dindarella- und Oseleta-Trauben,
welche 40 — 50 Tage lang getrocknet werden.

Ausdrucksstark, elegant und intensiv, erinnert an
den Duft von Vanille. Die Lagerung erfolgt im gro3en
Holzfass.

Serviertemperatur: 18 °C

Eignet sich zu Braten, dunklem Fleisch, Wild und
reifem Kése.

7811  rot Amarone Classico D.O.C. “Di Carlo” 0,75 Itr. Jahrg. 2011 34,95 €
(Literpreis 46,60 €)

Nur zu top Jahrgéngen wird dieser Amarone produziert.
Das ist der Grund, warum auch nur eine limitierte An-
zahl an Flaschen jahrlich abgefiillt wird.

Nachdem die Trauben in Holzkisten getrocknet wurden,
werden diese nach einem traditionellen Verfahren
anschlieBend gekeltert.

Serviertemperatur: 18 — 19 °C

Passt hervorragend zu rotem Fleisch und Wildge-
richten oder zu reiferen Kasesorten.

Alkohol: 15,5 % vol.

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 11 -



Vit & Oro

Trentino

& Endrizzi, S. Michele all* Adige

San Michele all’Adige, die Heimat der Kellerei Endrizzi, liegt an der geschiitzten Alpensiidseite, dort, wo sich
das mediterrane Klima mit dem kiihlen Alpenklima der Dolomiten vereint.
Das Weingut Endrizzi umfasst 17 ha Rebfldche, die sich an den Hangen des Etschtals auf einer H6he von
200 bis 400 m.i.M. in Siid-Ost Ausrichtung erstreckt.

Die WeilBweine werden schonend gekeltert und unter Temperaturkontrolle langsam vergoren, wodurch die
typische Frische, Eleganz und Fruchtigkeit voll erhalten bleibt. Der alte Gewdlbekeller verfiigt liber eine
gro8e Zahl von unterschiedlichen Holzfdssern, die zur Reifung der Rotweine sowie zum biologischen
Séureabbau eingesetzt werden.

6601 weill

ENDRIZZ!

PINOT GRIGIO

6602 weill

ENDRIZ!

CHARDONNAY

www.vinidoro.de

Pinot Grigio Trentino D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2023 9,25 €
(Literpreis 12,33 €)

100 % Pinot Grigio

Hellgelbe Farbe, zart angenehmer Duft, harmo-

nisch im Geschmack. Ein Wein mit anspruchsvoller

Struktur und Eleganz.

Serviertemperatur: 8 — 10 °C

Vorziiglich zu Fisch, aber auch zu hellem Fleisch,

Gefliigel und milden Késesorten.

Chardonnay Trentino D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2022 /2023 9,25 €
(Literpreis 12,33 €)

100 % Chardonnay

Strohgelbe Farbe mit goldgelben Reflexen.

Volles Bukett mit Anklangen an Bananen und

Golden Delicious Apfel. Harmonisch im Geschmack.

Serviertemperatur: 6 — 8 °C

Ein Klassiker zu Fisch, leichten Vorspeisen und jung

gereiftem Kése.

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 12 -



Vini & Oro Trentino
&2 Endrizzi, S. Michele all‘ Adige
6603 rosé Teroldego Rotaliano Rosato D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2022 / 2023 9,25 €
(Literpreis 12,33 €)
. 100 % Teroldego
— Leuchtend roséfarben. Fruchtig, feines Bukett, das
) an Veilchen und Himbeeren erinnert.
m Feine Séure, welche die Struktur dieses Weines
unterstreicht.
ENDRIZZI
rigygeeo Serviertemperatur: 12 °C
Guter Begleiter fiir delikate Fleischsorten, empfeh-
lenswert auch zu mildem Kése.
6604 rot Teroldego Rotaliano D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2020 9,75 €
(Literpreis 13,00 €)
100 % Teroldego
Intensiv rubinrote Farbe, angenehm fruchtiger Ge-
schmack nach Himbeeren und Brombeeren. Weicher,
geschmeidiger Kérper.
Serviertemperatur: 16 — 18 °C
Durch seinen leichten Tanningehalt ideal zu einer
Vielzahl von gegrillten Speisen oder Geschmortem.
6607 rot Lagrein Trentino D.O.C. 0,75 1tr. Jahrg. 2021 9,75 €
(Literpreis 13,00 €)
100 % Lagrein
Leuchtend rubinrote Farbe, elegantes, an Waldbeeren
erinnerndes Bukett.
Harmonisch und fruchtig im Geschmack.
Ein Wein mit einem eigensténdigen Charakter.
Serviertemperatur: 16 — 18 °C
Ideal zu Speck und Schinken, perfekt zu rotem
Fleisch, Gefliigel und reifem Kése.
www.vinidoro.de Seite - 13 -



Vint & Oro

Trentino

& Endrizzi, S. Michele all’ Adige

6611 rot
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Masetto Nero I.G.T. 0,75 Itr. Jahrg. 2020
(Literpreis 18,60 €)
1,50 Itr. Jahrg. 2019
(Literpreis 19,97 €)
3,00 Itr. Jahrg. 2019
(Literpreis 35,00 €)

Merlot, Cabernet Sauvignon, Lagrein und Teroldego
Rubinrote Farbe, mit lebhaften Reflexen. Komplexes
und fruchtiges Bukett, das die feinen Holznoten elegant

einbindet.

Feiner, ausgewogener und langanhaltender Geschmack,
dichte Struktur.

Serviertemperatur: 18 — 20 °C

Ein besonders weicher Wein, hervorragend zu dunklen
Fleischgerichten und Kése.

Gran Masetto Nero I.G.T. 0,75 Itr. Jahrg. 2019
(Literpreis 57,27 €)

100 % Teroldego

Tiefe rubinrote Farbe.

Eine Explosion an fruchtigen Aromen, mit Ankldngen
an reife dunkle Beeren und im Bukett angenehmen

Rdéstaromen.

Mineralische und wiirzige Noten mit Ankléngen von
Vanille.

Der hohe und doch sehr gut eingebundene Alkoholge-
halt (15 %) unterstreicht die vollen Tannine und lasst
ihn am Gaumen &ul3erst harmonisch wirken.

Herrlich lang und anhaltend im Abgang.

13,95 €
29,95 €
105,00 €

42,95 €

Serviertemperatur: 18 °C

Ein idealer Begleiter zu Wild, dunklem Fleisch und G[U\gﬁm ROSSO

reiferen Kasesorten.

WW 2redglasses

Alle Weine enthalten Sulfite
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Vint & Oro

Trentino

& Endrizzi, S. Michele all’ Adige
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Chardonnay d'ltalia I.G.T.

1,00 Itr. Jahrg. 2023
(Schraubverschluss)

100 % Chardonnay

In der Farbe hellgelb mit griinen Reflexen, elegantes
Bukett.

Im Geschmack trocken und fruchtig, herrlich nach
Apfeln duftend.

Ein frischer junger Wein mit feiner Raffinesse.

Merlot d'ltalia Vino de Italia 0,75 Itr. Jahrg. 2020
(Schraubverschluss) (Literpreis 7,93 €)

100 % Merlot

Kirschrote intensive Farbe, saubere, typische Aro-
men, fruchtiger und harmonischer Geschmack.

Samtig im Abgang mit ausgewogenen Tanninen.

Alle Weine enthalten Sulfite

7,50 €

5,95 €
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Vini & Oro Toscana

& Serpaia di Endrizzi, Maremma

SERPAIA

di ENDRIZZI

Die Weinberge des Weingutes Endrizzi in der Toskana befinden sich in Magliano bei Grosseto in
der beriihmten und wunderschénen Maremma, wo die Hligel sanft zum Meer hin abfallen.

Sangiovese - Reben werden seit Jahrhunderten in Italien angebaut. Sie ist die wichtigste rote Rebsorte der
Toskana und mit 11% der nationalen Anbaufldche auch die meist angebaute autochthone, rote Rebsorte
Italiens.

6608 rot Dono I.G.T. 0,75 Itr. Jahrg. 2015 14,25 €
(Literpreis 19,00 €)
0,75 Itr. Jahrg. 2019 16,25 €

(Literpreis 19,00 €)

100 % Sangiovese

Der intensiv rubinrote Wein weist im vielschichtigen
Bukett Aromen von Kirsche und Johannisbeeren auf
sowie feine wiirzige Anklénge mit blumigen Nuancen.

Am Gaumen présentiert er sich mit dichter Frucht und
einer harmonisch eingebundenen Tanninstruktur, die
eine angenehme Weichheit verleiht.

Ein Wein mit kraftvoller, dabei sehr eleganter Prdsenz
und lange anhaltendem Nachgeschmack.

Serviertemperatur: 18 °C

Der Wein passt hervorragend zu Wildgerichten,
gegrilltem Fleisch und gereiften Kédsesorten.

Bewertung Vinum — Top of Maremma 2022
-  bester Sangiovese aus der Maremma

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 16 -



Vini & Oro Piemont

& Grimaldi, Diano d ’Alba

Sy

GGRIMALDI

In Diano d’Alba, im Zentrum der Zone der grol3en piemontesischen Weine liegt das Weingut ,,Groppune”.
Diesen Namen trégt die Azienda, da sie genau auf einem Hiigel mit der Form eines Riickens liegt.

Seit drei Generationen werden die Weinberge von recht beeindruckender Grél3e von der Familie Grimaldi
gepflegt. Aus dem qualitdtsméRig beachtenswerten Sortiment sind wir deshalb sehr stolz, Ihnen davon
eine Auswahl dieses angesehenen Weingutes présentieren zu kénnen!

2096 rot Barolo D.O.C.G. “San Biagio” 0,75 Itr. Jahrg. 2006 22,95 €
(Literpreis 30,60 €)

2097 rot Barolo D.O.C.G. “San Biagio” 0,75 Itr. Jahrg. 2007 22,95 €
(Literpreis 30,60 €)

2015 rot Barolo D.O.C.G. “San Biagio” 0,75 Itr. Jahrg. 2015 24,95 €
(Literpreis 33,27 €)

2016 rot Barolo D.O.C.G. “San Biagio” 0,75 Itr. Jahrg. 2016 24,95 €
(Literpreis 33,27 €)

Ein Barolo der Spitzenklasse.

Die Nebbiolotrauben stammen aus der Lage
»~San Biagio“ dem Gebiet von La Morra.

Nach einer natiirlichen Reifung im Eichenfass und
kleineren Barriquefass, zeigt sich der Wein weich
und samtig, die Farbe ist granatrot mit herrlich
orangefarbenen Schattierungen.

Im Geruch entwickelt er Nuancen von Veilchen, im
Geschmack sehr aromatisch und angenehm.

Ein sehr langlebiger Wein, der noch viel Potential
entwickelt.

Serviertemperatur: 17 — 18 °C

Ideal zu geschmortem Rindfleisch, wiirzigem Kése
und Wildgerichten.

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 17 -



Vini & Oro Piemont
& Grimaldi, Diano d ’Alba
2030 rot Barbera d’Alba D.O.C. 0,75 Itr. Jahrg. 2020 7,95 €
(Literpreis 10,60 €)
ﬁ? 100 % Barbera
Duftet nach Kirschen, Zimt und einem Hauch Tabak.
. Am Gaumen gro3e Finesse und harmonische
Ausgewogenheit zwischen Saure und Alkohol.
Serviertemperatur: 16 — 18 °C
Passt zu Pasta, Schmorbraten und Wildgerichten
3 sowie mittelweichem Kése.
(GRIM A LD
RARBERA
DALY
2041 rot Dolcetto d’Alba D.O.C.G. 0,75 Itr. Jahrg. 2021 7,95 €

T

8
[GRIM A LD
DOLCETTO
DIANO D ALRA
i ded (lonlag.i

www.vinidoro.de

(Literpreis 10,60 €)

100 % Dolcetto

Erstklassiger Dolcetto mit kréftigem Bouquet und
ausgewogener Struktur.

Trocken und doch harmonisch und kérperreich,
mit gro8er Frische und Geschmack.

Intensives Rubinrot, das zu Purpur neigt.

Ein Wein, der Lust und Hunger auf die piemonte-
sische Kiiche macht.

Serviertemperatur: 16 — 18 °C

Empfehlenswert zu kréftig gebratenem oder
gegrilltem Gefliigel.

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 18 -



Vint & Oro

Piemont
& Grimaldi, Diano d ’Alba
2082 weil Gavi D.O.C.G. 0,75 Itr. Jahrg. 2022 8,95 €
(Literpreis 11,93 €)
100 % Cortese
[=: Strohfarben mit griinlichen Reflexen.
Angenehm frisch mit ausdrucksstarkem, sehr
noblem Geschmack.
% Serviertemperatur: 8 — 10 °C
[ GRRIM A LD Ideal fiir Vorspeisen, gebratenem Fisch und
GAVI Spargelgerichten.
2022 weiR Roero Arneis D.O.C.G. 0,75 Itr. Jahrg. 2022 8,75 €
(Literpreis 11,67 €)
. 100 % Arneis

48

Hellfarben, elegant, frisch, fein und dezent im
Geschmack.

Im Duft herrlich nach exotischen Friichten.

Serviertemperatur: 8 — 10 °C

Gerne zu Vorspeisen und Fischgerichte
HOHRO ARSI

Lnagg

www.vinidoro.de

Alle Weine enthalten Sulfite
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Vint & Oro

Toscana

& Carpineto, Greve

CARPINETO

GRANDI VINI DI TOSCANA

Es war 1967, als Giovanni Carlo Sacchet und Antonio Mario Zaccheo das Weingut Carpineto mit dem Ziel
griindeten, einen Chianti Classico von internationalem Niveau zu produzieren. Eine Revolution fiir diese Zeit.
Die beiden Partner sahen ein enormes Potenzial in der Toskana, wo sie gro3artige Weine produzieren
konnten, indem sie modernste Techniken anwendeten und die Qualitdtsstandards der damaligen Zeit
anhoben. Und sie haben es geschafft. Unter ihrer Leitung hat sich Carpineto zu einer international
erfolgreichen Marke entwickelt.

5719 rot

3

-

5727 rot

Cargixw

BV
VT

—

www.vinidoro.de

Chianti Classico D.O.C.G. 0,75 Itr. Jahrg. 2019

(Literpreis 14,33 €)

Sangiovese, Canaiolo und andere rotbeerige Sorten
Dieser Wein lagert 4 bis 6 Monate in Eichenféssern.
Rubinrote Farbe.

Im Geschmack ist er samtig, wiirzig, rund, mit gutem
Korper und guter Struktur.

Im Abgang intensiv weinig, mit einem Hauch von
Blumen, insbesondere von Veilchen.

Serviertemperatur: 18 - 20 °C

Passt zu Gemischten Grillgerichten, rotem Fleisch und
Wild.

Brunello di Montalcino D.O.C.G. 0,75 Itr. Jahrg. 2017

(Literpreis 49,27 €)

100 % Sangiovese

Dieser grof3e Wein ist rubinrot mit schimmernden
Granatnuancen.

Das Bouquet ist voll von Walbeerfriichten und scharfen
Diiften von Lakritz und schwarzem Pfeffer.

Am Gaumen ist der Brunello di Montalcino DOCG
samtig mit feinem Schmelz und gut integrierten
Tanninen.

Serviertemperatur: 18 - 20 °C

Der passende Begleiter zu Hauptspeisen mit rotem
Fleisch und Wild.

10,75 €

36,95 €

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 20 -



Vit & Oro Toscana

& Tenuta Friqgqiali, Montalcino

Die Kellerei , Tenuta Friggiali“ ist eine der renommiertesten Hersteller fiir den Brunello di Montalcino. Das
Weingut liegt auf der siidwestlichen Seite des Hiigels von Montacino, mit Aussicht auf die historische
Ortschaft Camigliano. Hier im Gebiet von Siena, inmitten der Mondlandschaft des Arbia-Tals und des
dazu im Gegenteil so wilden und sonnigen Orcia-Tals, liegen die Weinberge des Brunello di Montalcino,
einer der besten Weine auf der ganzen Welt.

1527 rot Brunello di Montalcino D.O.C.G. RISERVA 0,75 Itr. Jahrg. 2007 41,75 €
(Literpreis 55,67 €)

100 % Sangiovese

Nach einer 4-jéhrigen Lagerung in slowenischen
Eichenholzfédssern erhélt der Wein seine vollkom-
mene Reifung.

a0y
Sl

In der Farbe herrlich rubinrot, welche sich jedoch
mit zunehmendem Alter in Granat- und Orangerot
wandelt.

JUDIBY.
ERIC GIAEI

Ein dppiger, muskuléser Wein mit Brombeerduft
und viel weichen und kréftigen Tanninen. Feine
eingebundene Séure.

Serviertemperatur: 16 — 18 °C

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 21 -



Vint & Oro

Toscana

& Tenuta Casuccio Tarletti

Gl

2135 rot

www.vinidoro.de

Rosso Toscana I.G.T. “Ser Vauldo”

90 % Sangiovese, 10 % Canaiolo

Dieser Wein lagert 24 bis 30 Monate in Holzfdssern.

Glanzende hellrote Farbe.

Sein vielféltiges Bukett betért die Nase mit Rost-
aromen, Tabak- und balsamischen Noten.

Im Geschmack ist er weich und elegant, mit milden
Tanninen.

Im Abgang wunderbar lang anhaltend.

Serviertemperatur: 20 °C

Alle Weine enthalten Sulfite

0,75 Itr. Jahrg. 2015 15,95 €
(Literpreis 21,27 €)

'(1'\[(1"

SER VAULDO TOSCANA ROSSO IGT

Seite - 22 -



Vini & Oro Apulien

& Conti Zecca, Leverano/Puglia

CONTI ZECCA

MILLECINQUECENTOTTANTA

6920 rot Donna Elena Primitivo di Manduria D.O.C. 0,751tr. Jahrg. 2021 9,95 €
(Literpreis 13,27 €)

Dieser Primitivo di Manduria hat eine intensive rote
Farbe. In der Nase liberwiegen Aromen von
gereiften Friichten und Krdutern.

Er ist samtig im Mund mit einer guten Struktur.

Serviertemperatur: 17 °C

Hervorragend zu gegrilltem Fleisch, Wild,
Pasta und reifem Kése

Alkohol: 14 % vol.

ERMETIVO DI MAN
w

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 23 -



Vint & Oro

Grappe

& Endrizzi, S. Michele all’ Adige

6681

6680

www.vinidoro.de

Grappa Chardonnay 0,50 Itr. 42 % 25,95 €
(Literpreis 51,90 €)

100 % Chardonnay

Klarer und kristalliner Grappa mit delikatem und
langanhaltendem Bukett, welches an feine Friichte
erinnert.

Gut strukturiert, trocken und sehr harmonisch im
Geschmack und Abgang.

Grappa Teroldego 0,70 Itr. 40 % 27,95 €
(Literpreis 39,93 €)

100 % Teroldego

Grappa mit kristallklaren Reflexen, harmonisch,
erinnert leicht an Brombeeren. Vollmundig im
Geschmack.

Flir den Erhalt der nattirlichen Finesse wird der
Teroldegotrester nach traditioneller Methode hierzu
nur in kleinen Destillierkolben im Wasserbad
destilliert.

Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 24 -



Vint & Oro

Grappe

& Bertagnolli, Mezzocorona

5208

5203

5207

5209

www.vinidoro.de

{ Gr(;l' ppino

) ]
N 24
N__J

1870

MEZZOCORONA

TRENTO

K
/

- 3

——

Gran Grappino - Barrique

Trester aus Chardonnay- und Teroldegotraube

Bernstein-honigfarben, 12 Monate Lagerung in
Barriques aus franzésischer Eiche, weich und
aromatisch im Geschmack.

Grappa Koralis K24 Riserva

0,70 Itr. 42 % 21,45 €
(Literpreis 30,64 €)

0,70 Itr. 42 % 29,95 €
(Literpreis 42,79 €)

Trester aus Teroldego, Chardonnay und Gewdirztraminer

Die Lagerung der ,Koralis-Auslese” erfolgt in kleinen
LBarriques" (franzésische Eiche) mit einem Fassungs-

vermégen von nur 220 Litern.
Der Reifezeitraum betrdgt mehr als 24 Monate.

140° ANNIVERSARIO Grappa Riserva

Grappa Teroldego

Die Reifung erfolgt in drei unterschiedlichen
Barriques aus franzésischer Eiche, welche
speziell fiir das 140. Jubildum von Bertagnolli
im Jahr 2010 erstellt wurde.

Reifungen von 2, 3 und 5 Jahren erfolgen jeweils
in kleinen Barriques, ebenfalls aus franzésischer
Eiche, wie Allier und Limousine.

Acquavite di Pere Williams

Destillat der Williamsbirne, welche ausschliel3lich
in der Region Trentino geerntet werden.

Im Aroma herrlich intensiv, mild im Abgang.

Alle Weine enthalten Sulfite

0,70 Itr. 40 % 58,00 €
(Literpreis 82,86 €)
0,50 Itr. 40 % 23,95 €
(Literpreis 47,90 €)
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Vini & Oro Liquore

& Bertagnolli, Mezzocorona

1870

MEZZOCORONA

TRENTO
v\l
w. u'ﬂi‘
5210 Liquore di Limoni 0,70 Itr. 28 % 19,75 €

(Literpreis 28,21 €)

Durch den Aufguss der Zitronenschalen erhélt man die-
sen dulBerst delikaten Likor, der sowohl in seinem Duft,
als auch Geschmack die feinen Aromen zum Ausdruck
bringt.

Um die Frische und den Wohlgeruch voll zu geniel3en,
unbedingt kalt (10 — 14 °C) servieren.

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 26 -



Vini & Oro Aceto

& Fattoria Estense, Modena

FATTORIA ESTENSE

Der Aceto Balsamico di Modena “Fattoria Estense” wird aus ausgesuchten Essigmischungen im
Herzen Modenas traditionell handwerklich hergestellt.

5925 Alico Aceto Balsamico I.G.P. “Silver” 0,25 Itr. 10,95 €
»RISERVA* (Literpreis 43,80 €)

Ein ul3erst angenehm dickfliissiger Balsamessig mit einem zarten Duft nach gekochtem
Traubenmost. Sehr ausgewogenes stil3-saures Aroma. Dichte: 1,25.

Schmeckt ausgezeichnet zu gebratenem Fleisch, Fisch und Reis.

5930 Alico Aceto Balsamico I.G.P. “Gold” 0,25 Itr. 20,95 €
,»GRAN RISERVA*“ (Literpreis 83,80 €)

Ein sehr kérperreicher und samtiger Balsamessig mit intensivem Duft nach Holz und gekochtem
Traubenmost. Dezent und angenehm siil3-saurer Geschmack. Dichte: 1,34

Perfekt geeignet zum Wiirzen von Dressings, Kédse und Desserts, sowie zu kurzgebratenem
roten Fleisch.

Zutaten - konzentrierter Traubenmost, Weinessig, enthélt Sulfite, 6 % Weinessigséure

Bei allen Balsamico-Essige wurden weder Zuckerkulér noch Geschmackverstérker zugesetzt.

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 27 -



Vtni & Oro Die Qualitdtsbezeichnungen der italienischen Weine

Weinlexikon

Barrique
kleines Eichenholzfaly, Fassungsvermogen meist 225 |

Brut
Schaumwein mit bis zu 12 g/l Zuckergehalt

Cantina
Weinkeller, Kellerei

Chiaretto
Roséwein, (Weillherbst) der aus roten Trauben, die wie weilde Trauben gekeltert werden

Classico
Diese Bezeichnung beschrankt die Herkunft des Weines auf das ,Herz" des Ursprungsgebietes.

Denominazione Di Origine Controllata (D.O.C.)

Fir jeden D.O.C.-Wein sind amtlich festgelegt:

Das Anbaugebiet, die Rebsorte, der maximale Hektarertrag, die maximale Mostausbeute,
Produktionsmethoden, die Mindestlagerzeit, der Mindestalkoholgehalt, der Sauregehalt, die
typischen Farb-, Geruchs- und Geschmacksmerkmale.

Denominazione Di Origine Controllata E Garantita (D.0.C.G.)
Kontrollierte und garantierte Herkunftsbezeichnung. Pradikat fir Weine hdéchster Qualitat,
verscharfte Anforderungen gegenuber den D.O.C - Weinen.

Extra dry
Schaumwein mit einem Zuckergehalt zwischen 12 und 17 g/l

Frizzante
Perlwein oder Schaumwein mit geringerem CO2-Gehalt als Spumante

Indicazione Geografica Tipica (1.G.T)
Weine aus bestimmten, festgelegten Regionen bzw. Anbauzonen

Imbottigliato al’orgine
Originalabfillung

Riserva
Weine, deren Lagerzeit gesetzlich festgelegt ist und erst dann zum Verkauf gelangen.

Sulfite bzw. Schwefeldioxid
sind in nahezu jedem Wein vorhanden. Diese Schwefelverbindungen haben eine antioxydative und
antimikrobielle Wirkung — sie verhindern, dass Weine nachgaren und schnell zu Essig werden.

Spumante

Schaumwein, Sekt; die besten Erzeugnisse werden auch noch heute in dem aufwendigen
Verfahren der Flaschengarung hergestellt

www.vinidoro.de Alle Weine enthalten Sulfite Seite - 28 -



Fir samtliche Bestellungen gelten unsere nachstehenden

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN (AGB) — Stand Januar 2024

Vini & Oro - Giinther Reith, Fachhandel fiir Weine und Spirituosen

Hanslmairstr. 11, 85051 Ingolstadt

1. Liefer- und Zahlungsbedingungen

Unsere Liefer- und Zahlungsbedingungen gelten ausschlieBlich. Von unseren
Liefer- und Zahlungsbedingungen abweichende Bedingungen des Bestellers haben
keine Giiltigkeit. Abweichende Bedingungen des Auftragsgebers bedirfen der
schriftlichen Zustimmung des Auftragsnehmers.

2. Angebot und Bestellung

2.1. Unser Angebot, die Preise und das Sortiment, verstehen sich freibleibend. Mit
Erscheinen dieser Preisliste werden alle friiheren Preislisten unglltig. Solange
Vorrat reicht, wird der in der jeweils gliltigen Preisliste angegebene Jahrgang
ausgeliefert; ist dieser vergriffen, erfolgt die Auslieferung des nachstfolgenden
Jahrganges zu den dafiir geltenden Preisen.

2.2. Die Bestellung des Kunden ist verbindlich. Vini d'Oro ist berechtigt, die
verbindliche Bestellung durch Ubersendung einer Auftragsbestatigung oder
Rechnung oder durch Auslieferung der Ware innerhalb von 5 Werktagen nach
Eingang der Bestellung anzunehmen. Samtliche Nebenabreden und Anderungen
der Bestellung bediirfen der Textform.

3. Bestellung und Preise
Es werden die jeweils giiltigen Preise, inklusive Mehrwertsteuer (MwSt.) zugrunde
gelegt. Um Irrtimer zu vermeiden, empfehlen wir, sich bei der Benennung der
Sorten und Jahrgangsbezeichnung genau nach unserer Preisliste zu richten und
insbesondere die jeweilige Artikelnummer anzugeben. Alle Preise verstehen sich
inklusive Glas und Karton.

4. Jugendschutz

Gemal dem Jugendschutzgesetz geben wir keinen Alkohol an Jugendliche unter
18 Jahren ab. Der Kéaufer bestatigt mit der Abgabe der Bestellung, dass er das
erforderliche Lebensalter nach dem Jugendschutzgesetz aufweist. Wir
behalten uns vor einen Altersnachweis anzufordern.

5. Lieferung und Warenverfiigbarkeit

5.1. Der Versand unserer Produkte erfolgt nur an Kunden, die ihren Wohnort in
Deutschland haben. Unser Warenangebot ist insoweit eingeschrankt. Bestellungen
und Lieferungen auerhalb Deutschlands erfolgen nur nach vorheriger Absprache.

5.2. Sollten nicht alle bestellten Produkte vorratig sein, ist der Verkaufer zu
Teillieferungen auf seine Kosten berechtigt, soweit dies fiir den Kunden zumutbar
ist.

5.3. Sollte das bestellte Produkt nicht verfligbar sein, da der Verkaufer seitens
seines Lieferanten ohne eigenes Verschulden nicht beliefert wird, kann der
Verkaufer vom Vertrag zuriicktreten. In diesem Fall wird der Verkaufer den Kunden
unverzliglich informieren und ihn ggf. die Lieferung eines vergleichbaren Produktes
vorschlagen. Sollte kein vergleichbares Produkt verfigbar-sein oder der Kunde
keine Lieferung eines vergleichbaren Produktes wiinschen, wird der Verkaufer dem
Kunden ggf. bereits erbrachte Gegenleistungen unverziiglich erstatten.

5.4. Soweit Vorkasse vereinbart ist, erfolgt die Lieferung nach Eingang des
Rechnungsbetrages.

6. Abholung / Versand
. nach Terminvereinbarung Abholung ab Lager Ingolstadt méglich
. im Stadtbereich Ingolstadt ab 12 Flaschen — kostenfreie Lieferung

. Lieferungen innerhalb Deutschland per Paketdienst:
bis 6 Flaschen 0,75 Liter— 8,50 €
bis 12 Flaschen 0,75 Liter — 11,50 €
kostenfreier Versand ab einem Bestellwert von 120,- Euro

7. Zahlung

Sofern nicht anders vereinbart, erfolgt die Zahlung sofort netto Kasse. Bei
Erstauftrdgen uns nicht bekannter Besteller behalten wir uns vor, die Ware
gegebenenfalls nur gegen Vorauskasse zu liefern.

Ist die Bezahlung per Rechnung méglich, hat die Zahlung innerhalb von 10 Tagen
zu erfolgen. Bei allen anderen Zahlweisen hat die Zahlung im Voraus ohne Abzug
zu erfolgen. Die Bankverbindungsdaten fiir die Vorauszahlung erhélt der Kunde
gesondert mit der Rechnung per E-Mail.

Bei verspéateter Zahlung kénnen Verzugszinsen in Héhe von 5 % lber dem
jeweiligen Basiszinssatz berechnet werden.

8. Eigentumsvorbehalt
Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung aller Forderungen aus
diesem Vertrag Eigentum des Verkaufers.

9. Widerrufsrecht

Ist der Kaufer ,Verbraucher” (also eine natlrliche Person, die die Bestellung zu
einem Zweck abgibt, der weder ihrer gewerblichen oder selbstandigen beruflichen
Tatigkeit zugerechnet werden kann), steht dem Kaufer nach MaRgabe der
gesetzlichen Bestimmungen ein Widerrufsrecht zu.

Macht der Verbraucher von seinem Widerrufsrecht Gebrauch, so hat er die
anfallenden Kosten der Riicksendung zu tragen.

Im Ubrigen gelten fiir das Widerrufsrecht die Regelungen, welche in der folgenden
Widerrufsbelehrung im Einzelnen wiedergegeben sind.

9.1. Widerrufsbelehrung

9.1.1. Widerrufsrecht

Sie haben das Recht, binnen vierzehn Tagen ohne Angabe von Griinden diesen
Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt vierzehn Tage ab dem Tag an
dem Sie oder ein von lhnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die
Waren in Besitz genommen haben bzw. hat.

Um lhr Widerrufsrecht auszuiiben, missen Sie uns (Vini d*Oro, HansImairstr. 11,
85051 Ingolstadt, info@vinidoro.de) mittels einer eindeutigen Erklarung {z. B. ein
mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) Gber lhren Entschluss, diesen
Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie kdnnen dafiir die auf unserer Webseite
(www.vinidoro.de) hinterlegte Widerrufsvorlage verwenden, die jedoch nicht
vorgeschrieben ist. Sie kdnnen die Widerrufsvorlage oder eine andere eindeutige
Erklarung Gbermitteln. Machen Sie von dieser Méglichkeit Gebrauch, so werden
wir Ihnen unverziiglich (z. B. per E-Mail) eine Bestatigung iber den Eingang eines
solchen Widerrufs Gibermitteln.

Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung lber die
Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden.

9.1.2. Folgen des Widerrufs

Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von
lhnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der
zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der
Lieferung als die von uns angebotene, ginstigste Standardlieferung gewahlt
haben), unverziiglich und spéatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag
zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Uber lhren Widerruf dieses Vertrags bei
uns eingegangen ist. Flr diese Rickzahlung verwenden wir dasselbe
Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall
werden lhnen wegen dieser Rickzahlung Entgelte berechnet. Wir kénnen die
Riickzahlung verweigern, bis wir die Waren wieder zuriickerhalten haben oder bis
Sie den Nachweis erbracht haben, dass Sie die Waren zuriickgesandt haben, je
nachdem, welches der frihere Zeitpunkt ist.

Sie haben die Waren unverziglich und in jedem Fall spatestens binnen vierzehn
Tagen ab dem Tag, an dem Sie uns Uber den Widerruf dieses Vertrages
unterrichten, an uns zuriickzusenden oder zu ibergeben. Die Frist ist gewahrt,
wenn Sie die Waren vor Ablauf der Frist von vierzehn Tagen absenden.

Sie missen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn
dieser Wertverlust auf einen zur Prifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und
Funktionsweise der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufiihren
ist.

10. Beanstandung, Gewahrleistung und Haftung

Der Kaufer hat die gelieferte Ware unverziglich zu untersuchen und alle
offensichtlichen Mangel, Mengendifferenzen, Falschlieferungen oder Bruch sofort
bei Lieferung auf den entsprechenden Fracht- bzw. Begleitpapieren schriftlich
festzuhalten. Reklamationen, die sich auf die Qualitat beziehen, kdnnen nur dann
berlicksichtigt werden, wenn diese innerhalb von acht Tagen schriftlich nach
Empfang der Ware geltend gemacht werden. Der Verkaufer Gbernimmt keine
Haftung, wenn die Ware beim Kaufer unsachgeman gelagert wurde. Die natiirliche
Reifung eines Weines ist ein normaler Vorgang und kein Mangel.

11. Schadenersatz

Schadenersatzanspriiche gegen uns, gleich aus welchem Rechtsgrund, sind nur
mdoglich, wenn Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit vorliegt, oder wenn der Ware
bestimmte Eigenschaften fehlen, die von uns ausdriicklich zugesichert wurden.

12. Datenschutz

Informationen Gber Art, Umfang, Ort und Zweck der Erhebung, Verarbeitung und
Nutzung der erforderlichen personen-bezogenen Daten durch den Verkaufer
finden sich in der Datenschutzerklarung auf unserer Webseite.
(https://www.vinidoro.de/datenschutz).

13. Duales System Deuschland
Wir sind Mitglied beim Dualen System Deutschland unter Kundennummer
5603486

15. Online-Streitbeilegung

Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung
(OS) bereit, die Sie unter: http://ec.europa.eu/consumers/odr zu finden.

Der Verkaufer ist zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer
Verbraucherschlichtungsstelle nicht verpflichtet und bietet die Teilnahme an einem
solchen Verfahren auch nicht an.

15. Allgemeine Bestimmungen

Auf Vertrage zwischen Vini d'Oro und den Kunden findet das Recht der
Bundesrepublik Deutschland Anwendung. Sofern es sich beim Kunden um einen
Unternehmer handelt, ist Gerichtsstand flr Streitigkeiten aus
Vertragsverhaltnissen zwischen dem Kunden und Vini d’Oro der Firmensitz von
Vini d"Oro.

Die Unwirksamkeit einer der vorangegangenen Bestimmungen berihrt die tGbrigen
Bestimmungen nicht. An die Stelle der unwirksamen tritt die sonst glltige
gesetzliche Regelung.

www.vinidoro.de

Alle Weine enthalten Sulfite
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